
Tintos  - Red Wines

VINOS /WINES 

BOTELLA 

FLOR DE VETUS Colección Privada .... 22.00€
RIOJA
    

9 meses en barricas de roble americano y roble francés. 
Es potente y fresco a la vez, cálido, glicérico y de 
taninos suaves. Final largo y fragante.

100% TINTO DE TORO

95%TEMPRANILLO
2% MATURANA
3% GRACIANO

RIOJA
   

16 meses en barricas de roble francés y americano.
Vegano y ecológico.

VIVANCO  Crianza  .................... 20.00€ 

RIBERA
DEL DUERO
  

4 meses en barrica de roble francés. Intenso a fruta roja.
Paso agradable, bien armado.

TEMPRANILLO
CONVENTO  OREJA  Jóven Roble .... 20.00€

90%MENCÍA
10%GARNACHA
TINTORERA, MOURATÓN
GRAN NEGRO, SOUSÓN,
CARIÑENA

VALDEORRAS
  

11 meses en barrica de roble francés. El toque de
maceración carbónica e inclusión de racimos enteros,
proporciona una textura crujiente y elevada al potente vino.

AVANCI A  NOBLEZA  Mencía ...... 36.00€

RIOJA
   

12 meses en barrica de roble francés. Aroma de compota 
de frutas rojas, licorosas y cítricas.

GARNACHA

FINCA  DE  AZABACHE  .............. 26.00€

RIOJA
   

24 meses en barrica de roble francés y américano. 
Entrada firme, con cuerpo y calidez. Bien estructurado, 
expresivo y persistente. Aromas profundos.

GRACIANO
TEMPRANILLO

VENTA JALÓN  Reserva Especial ..... 38.00€

CATALAYUD
   

15 meses en barrica de roble francés.  Claro toque mineral 
de la pizarra y del hierro.

GARNACHA

BRECA  ................................. 40.00€

TORO
   

TINTO DE TORO
   

12 meses en barrica de roble francés. Sabor puro,
amplio, suave en textura, muy frutal.

TRITÓN  ................................. 28.00€

RIOJA
  

18 meses en barrica de roble francés. Estructurado, 
sabroso, equilibrado y elegante, con recuerdo de frutas 
y de la madera de la barrica.

TEMPRANILLO

FINCA  MONASTERIO  ................ 32.00€

ALDAIA  Crianza  ..................... 22.00€ 
RIOJA

    
12 meses en barrica de roble americano y francés.
Límpio y muy equilibrado.

TEMPRANILLO

RIBERA
DEL DUERO
  

12 meses en barrica de roble francés. En la boca es sedoso 
y con volumen, amable y cremoso, con un final muy agradable. 

TEMPRANILLO

FINCA  RESALSO  ...................... 24.00€

TORO
  

22 meses en barrica de roble francés. Sabor puro, amplio,
suave en textura, muy frutal.

TINTA DE TORO

VATAN  ................................. 42.00€

TORO
  

22 meses en barrica de roble francés. Sabor puro, amplio,
suave en textura, muy frutal.

TINTA DE TORO

VATAN  Magnum ....................... 84.00€

RIBERA
DEL DUERO
   

12 meses en barrica de roble francés y américano.
Muy buen equilibrio entre la fruta y la madera.

TEMPRANILLO

EMILIO  MORO  ........................ 35.00€

Nº 1Un ................................... 18.00€ 
VALDEORRAS
    

El mejor godello de España. Boca sabrosa, fruitosa 
y de buena acidez.

100% GODELLO

RIOJA
  

14 meses en barrica de roble francés. Potente a nariz 
y boca con mucha fruta roja y regaliz. Jóven, fresco y natural.

TEMPRANILLO

VIUDA  NEGRA  Nunca Jamás  ........ 28.00€

COPA VINO de la casa  ..... 3.00€



Blancos y Rosados
White & Rose Wines

BOTELLA

JOSÉ PARIENTE .......................... 28.00€
RUEDA
    

Elegante, limpio, fresco, aromas de hinojo y florales.100% VERDEJO

AZPILICUETA Colección Privada ........ 28.00€
RIOJA
    

Fresco, intenso, aromas exóticos con notas de mineralidad.VIURA
Y MALVASÍA

FLOR DE VETUS Colección Privada ...... 20.00€
RUEDA
    

Fresco, intenso, aromas exóticos con notas 
de mineralidad.

100% VERDEJO

BOTANI  Moscatel Seco ................... 28.00€
MÁLAGA
    

Un vino único y expresivo caracterizado
por aromas a lichi, fruta fresca con hueso y flores blancas.

100% MOSCATEL

Nº2 VICTORIA Moscatel ................. 24.00€
MÁLAGA
    

Fresco, intenso, aromas exóticos con notas de mineralidad.100% MOSCATEL

BOTANI  Cava Espumoso ................. 28.00€
MÁLAGA
    

Color pajizo vibrante.  Aroma floral y fresco a fruta tropical.
Opulencia en boca contrarestada por una brillante acidez.

100% MOSCATEL

EXTREM  Cava Espumoso ................. 18.00€
MÁLAGA
    

Color vibrante.  Aroma floral y fresco a fruta tropical.
Opulencia en boca contrarestada por una brillante acidez.

100% MOSCATEL

 de NIT   Cava Espumoso ................... 26.00€
RAVENTOS i BLANC
RIU ANOIA
    

Un espumoso rosado muy vivaz, de burbuja pequeña, 
gran frescura, excelente madurez, delicado y elegante.

Xarel·lo, Macabeo, 
Parellada, Monastrell

  de BLANC   Cava Espumoso .............. 28.00€

RIU ANOIA
    

Un espumoso rosado de exquisita frescura. 
Una burbuja fina, bien integrada y con un largo recorrido 

Xarel·lo, Macabeo, 
Parellada, Monastrell

RAVENTOS i BLANC

BARON  DE  LEY   Semidulce  ............ 18.00€
RIOJA
    

Limpio, brillante con notas de miel, 
muy equilibrado.  Quesos, foies y postres.

100% 
SAUVIGNON 
BLANC

PRINCIPE DE VIANA  Rosado  ............18.00€ 
NAVARRA
    

Firma especial, fresco y sutil. Ensaladas, arroces, pescados
y carnes blancas.

100% GARNACHA

LA CAÑA  Albariño ..................... 30.00€
RIAS
BAIXAS    

Aromas frutales y sabrosos. Fresco con buena acidez.
Creado por una enóloga neozelandesa. Pescados y mariscos.

100% ALBARIÑO

CATALAYUD
   

Un rosé elegante caracterizado por delicados
aromas florales.

GARNACHA

BRECA Rosé  .............................. 24.00€

SANZ  Sauvignon Clásico ................. 18.00€
RUEDA

    
Jóven, seco, aromático, perfecto para todo 
tipo de platos con pescados, arroces y mariscos.

70% VERDEJO
30% VIURA

SAUVIGNONS  Blancs ................... 26.00€
NUEVA
ZELANDA

    

Jóven, seco, aromático, perfecto para todo 
tipo de platos con pescados, arroces y mariscos.

100% 
SAUVIGNON 
BLANC

SOMONTANO  Blancs .................... 20.00€
CHADONNAY

    
Jóven, seco, aromático, perfecto para todo 
tipo de platos con pescados, arroces y mariscos.

100% 
SAUVIGNON 
BLANC

ANAYON  Blancs ......................... 24.00€
CHARDONNAY

    
Jóven, seco, aromático, perfecto para todo 
tipo de platos con pescados, arroces y mariscos.

100% 
SAUVIGNON 
BLANC

AURA  Vendimia  Nocturna .............. 18.00€
RUEDA

    
Blanco, elegante y estructurado. Para platos 
con pescados, carnes blancas y mariscos.

100% VERDEJO

AVANCIA  Godello Nobleza ............. 50.00€
VALDEORRAS

    
El mejor godello de España. Boca sabrosa, fruitosa 
y de buena acidez.

100% GODELLO

NISIA  Las Suertes ......................... 32.00€
RUEDA    De la zona de más altitud Rueda D.O.  Fresco y pleno 

de fruta madura.  Quesos y pescados.
100% VERDEJO

COPA VINO de la casa  ........ 3.00€


