
PARA COMPARTIR / TO SHARE

* Patatas Bravas o Ali-Oli  6.00€
    Potatoes with “Brava”  or “Ali-Oli” Sauce
* Patatas Payoyas  7.00€
       “Payoya” Potatoes
* Ensaladilla Rusa con Huevas de Capelán  7.50€
      Russian Salad
* Berenjenas en Témpura con Miel de Caña    8.00€
       Eggplants in Tempura with Cane Honey
* Croquetas Variadas  9.00€
    Homemade  Croquettes
* Piruletas de Langostinos con Salsa Sweet-Chili  10.00€
     Prawns Lollipops with Sweet Chili Sauce
* Langostinos Pil-pil  10.00€
      Prawns “Pil-Pil”
* Muhamara de Pimiento y Babaganuch de
   Berenjena Asada y Crema de Yogurt con Menta  10.00€
       Pepper Muhamara and Babaganuch
       Roasted Eggplant and Yogurt Cream with Mint 
* Setas Rebozadas en Témpura sobre Salsa 
   de Queso de Cabra y Miel de Caña   11.00€
       Breaded Fried Mushrooms, Goat Cheese Sauce 
       and Cane Honey 
* Salmón Ahumado sobre Ensalada con Salsa 
   de Mostaza y Miel  14.00€
       Smoked Salmon on Salad with mustard sauce 
       and honey
* Pulpo en Témpura sobre Crema de 
   Aguacate con Chili  18.00€
       Breaded Fried Octopus on Cream Avocado with Chili

* Ensalada Fresca del Campo con Queso Feta, 
   Aceite de oliva y Crema Balsámica 10.00€
     Fresh field Salad with Olive Oil and Balsamic Cream 
* Tomate Picado con Ventresca, Orégano y 
    su Aliño  12.00€
     Chopped Tomatoes, Tuna Belly and Oregano with 
      Extra Virgin Olive Oil and Vinegar Dressing
* Ensalada de Remolacha, Queso Azul, Nueces,
    Manzana y Balsámico de Jerez  12.00€
       Beet, Blue Cheese, Walnuts and Apple Salad 
       with Jerez Balsamic
* Ensalada de Pollo con Beicon Crujiente 
    y Salsa Parmesana  14.00€
       Chicken Salad with Cruchy Bacon, Onion and 
       Parmesan Sauce

ENSALADAS / SALADS



CARNES / MEATS
* Codillo de Cerdo con Patata
   Asada Aprox. 800 grms.  20.00€
      Pork Knuckle Approx. 800 grams.
* Lagarto Ibérico 100% Bellota con Patatas Fritas  19.00€
      100% Iberian Pork 
* Presa Ibérica 100% Bellota Cabocampo
   con Salteado de Verduras y 
    Patatas Fritas Caseras  19.00€
      Iberian Pork with Sauteed Vegetables and 
      Homemade Fries
* Entrecot de Ternera Covap con Patatas Baby
   y Salsa a la Pimienta  26.00€
     Beef Entrecote
* Solomillo de Ternera  Covap con Patatas Gratén 28.00€
     Beef Tenderloin  
* Pierna de Cordero Lechal  28.00€
     Lamb Skewer

DEL MAR / FROM THE SEA
* Tartar de Atún con Soja, Yuzu, Wasabi
   y Ensalada de Algas Hijiki, Edame y Quinoa  20.00€
     Tuna Tartare with Soja, Yuzu, Wasabi and
       Hijiki Algae, Edame and Quinoa Salad
*  Atún Frito en Algas Yakinori sobre
    Alga Wakame   20.00€
     Tuna Fried with Yakinori Algae 
       and Wakame Algae
* Atún Picante con Salsa de Anguila con Arroz  18.00€
     Tuna Fried with Rice and Eel Sauce
* Lomo de Bacalao sobre Salteado
   de Patatas y Verduras 18.50€
     Cod Fillet with Sauteed Potatoes and Vegetables
* Salmón a la Plancha con Puré de Patatas
    y Salteado de Verduras  18.50€
     Grilled Salmon with Mashed Potatoes and 
       Sauteed Vegetables

* Milhojas de Foie Caramelizadas, Queso de Cabra y 
   Compota de Manzana  12.00€
    Foie, Goat Cheese and Caramelized Apple Puff Pastry
* Lágrimas de Pollo  12.00€
    Chicken “Tears”
* Milhojas de la Casa: Berenjena, Jamón de Pavo,  
   Pasta Wanton, Miel de Caña y Crema de Calabaza  14.00€ 
     Aubergine Puff Pastry, Turkey Ham, Wanton Pasta, 
     Molasses and Pumpkin Cream
* Brocheta de Pollo con Patatas Fritas  18.00€
     Chicken Skewer with French Fries
* Flamenquín Especial con Salsa de Queso Azul 
    y Jamón Ibérico 16.00€
     “Flamenquin” Iberian Pork Roulade Filled with
      Iberian Ham and Blue Cheese Sauce
* Carrillada de Cerdo Estilo 1830  18.00€
     Iberian Pork Cheeks  “Carrillada” 1830 Style
* Rabo de Toro en Salsa con Patatas Fritas 
   Caseras  20.00€
     Ox Tail with Sauce   

ESPECIALIDADES / SPECIALTIES



DEL CORRAL  /  FROM FARM

* Revuelto con Chorizo, Espárragos y Patatas 
   Pajas  10.00€
     Scrambled Eggs with Chorizo, Asparagus and 
      Straw Potatoes
* Revuelto Dourado (Bacalao)  10.00€
    Scrambled Eggs with Smoked Cod
* Huevos Rotos con Foie y Tartufo 12.00€
     Fried Eggs “Rotos” with Foie and Truffles
* Huevos Rotos con Jamón Ibérico  12.00€
    Broken Fried Eggs with  Iberian Ham

POSTRES CASEROS / HOMEMADE DESSERTS
* Muerte por Chocolate  6.00€
       Chocolate Cake 
* Tarta de Zanahoria  6.00€
      Carrots Cake
* Tarta de Queso  6.00€
       Cheese Cake 
* Tarta de Manzana con  Helado de Vainilla  6.00€
       Apple Tart With Vanilla Ice Cream 

PASTAS 

* Lasaña de Verduras  14.00€
     Vegetable Lasagna
* Pasta con Salsa Boloñesa y 
   Escamas de Parmesano   12.00€
     Pasta Bolognese

No se Pierdan Nuestras: TABLAS 
* Jamón Ibérico 18.00€
       Iberian Ham
* Surtido de Quesos Variados  18.00€
          Cheese Plate
* Tosta de Chicharrón de Cádiz con Limón 
    y Sal Gorda    10.00€
       Crackling Pork Skin “Chicharron” from Cádiz with 
       Lemon and Salt Flakes  

* Mini Burger de Buey con Queso de Cabra, Beicon 
   Crujiente  y Cebolla Caramelizada    6.50€ 
     Mini Beef Burger with Goat Cheese, Crunchy Bacon 
      and Caramelised Onion
* Hamburguesa de Buey con Queso de Cabra, Beicon 
   Crujiente y Cebolla Caramelizada  12.00€
     Gourmet Beef Burger with Goat Cheese, Crunchy Bacon 
      and Caramelised Onion

* Tosta de Boquerón y Anchoas  10.00€
       “Boquerón” and Anchovy Toast

HAMBURGUESA Y TOSTAS



Copa Tinto con Limón o Casera Blanca  3.00€ 
Red Wine & Refeshment  3.00€

* Caña  2.00€
* Copa  3.80€
* Pinta  5.00€

CERVEZAS de GRIFO TOSTADA 1906 / TOASTED BEERS 
* Caña      2.60€          * Copa      4.60€

CERVEZAS de GRIFO / BEERS 

 Pida Nuestra 
Carta de Vinos
 Pida Nuestra 
Carta de Vinos

VINOS /WINES VINOS /WINES VINOS /WINES 

     Por las características de instalación, manipulación y 
elaboración del establecimiento,  todos nuestros productos
 son susceptibles de contener de manera directa o a través
     de contaminación cruzada algún tipo de alérgeno.

                     ESTE ESTABLECIMIENTO DISPONE
DE INFORMACIÓN SOBRE ALERGIAS E INTOLERANCIAS 
                                     ALIMENTARIAS 
                       REGLAMENTO (EU) 1169/2011

                           SOLICITE INFORMACIÓN A 
                                 NUESTRO PERSONAL

Gracias
por su Visita

Gracias
por su Visita

Gracias
por su Visita

Thanks 
for Your Visit

Thanks 
for Your Visit

Thanks 
for Your Visit

SERVICIO DE PAN / Bread     0.60 ctmos.
EXTRA ACEITUNAS/ Extra Olives     1.00€
EXTRA SALSAS / Extras Sauces    1.00€

* Agua Mineral 1/2 l.  2.00€
* Agua Mineral con Gas  2.60€
* Refrescos  2.80€
* Tónica  2.60€
* Mosto  2.60€
* Zumos  2.60€
* Copa de Fino  2.60€

REFRESCOS / SOFT DRINKSCAFÉ- TÉ / COFFEE-TEA
* Café Expreso  1.60€
* Café Doble 1.80€
* Capuccino  2.50€
* Carajillo  2.75€
* Infusión   1.60€
* Té   2.50€
* Irish Coffee     6.00€

CERVEZAS / BEERS 
* Estrella Galicia  2.60€
* Heineken  3.20€
* Estrella Galicia Sin Gluten  2.60€
* 1906 Reserva  3.00€
* Corona  3.20€
* 0/0 Estrella de Galicia  2.60€

* Alhambra Verde  3.00€
* Brewdog Punk IPA  3.50€
* Magners Original 50cl.  5.50€
* Mahou  2.60€
* Cruzcampo  2.60€
* Victoria  2.60€


